
VIN 

Blanc 5 oz bouteille

Viognier, France, Cazal Viel 12$ 50$

Pinot Grigio, Italie, Cantina Lavis 14$ 58$

Grüner Veltliner, Autriche, Weszeli 15$ 64$

Chablis, France, Joseph Drouhin 18$ 82$

Sancerre, France, Sacro-Saint 20$ 92$

Rouge 
Chianti Classico, Italie, Lamole 18$ 82$

Pinot noir, Italie, Cantina Lavis 15$ 64$

Barolo, Italie, Ca’Viola 32$ 150$

Rosé
Pinot Grigio, Italie, Cantina Lavis 12$ 50$

Bulles 
Prosecco, Italie, La Gioiosa 14$ 58$

Champagne  PM

Sans alcool
Cinsault-Grenache, France, Kisumé 8$ 39$

BIÈRE 
Sapporo 13$

NEIPA 13$

Sapporo 0% 12$

Carte de breuvage
Beverage menu



COCKTAIL 
Bloody Caesar 16$

Aperol Spritz 16$

Margarita 16$

Classic (rhum & coke, gin & tonic) 15$

COCKTAIL MAISON 17$

Le Rosé 
Jus de citron, sirop simple, téquila, vin rosé mousseux 

Pegu Club
Dry gin, Curaçao orange, jus de lime, Angostura   

Litchi Mai Tai 
Rosemont Rhum épicé, rhum blanc, jus de lime, sirop simple, jus de 
litchi, Amaretto 

Gin tonic gingembre & basilic
Rosemont Gin de Montréal Concombre, tonic, sirop de gingembre, 
sirop simple, basilic

Shanghai Noon
Téquila, Rosemont Sureau de Montréal, jus de lime, sirop de gingembre 

Le pinky Swear
Rosemont Gin Rose de Montréal, sirop d'érable, jus de lime, soda, 
fraises, basilic

SANGRIA verre 17$ pichet 60$ 

Litchi 
(Soho, vodka, jus de canneberge blanc, jus de litchi, vin blanc) 

Rouge 
(Grand Marnier, vodka, jus d’orange, vin rouge) 

Pamplemousse 
(Téquila, Triple Sec, Aperol, vin blanc, jus de pamplemousse, Sprite) 

BREUVAGE
Liqueur 6$

Eau 750 ml 9$

Red Bull 7$

Jus 6$


